
Weingut Mertes
Am Rosenberg 12
54518 Minheim/Mosel 

Tel. 06507 22 59  
Mobil 0151 701 709 88

E-Mail: info@mertes-wein.de

www.mertes-wein.de

Jugendschutz
Keine Abgabe von alkoholischen Getränken an Jugendliche.

Mit der Bestellung erklären Sie, dass Sie das 18. Lebensjahr bereits

vollendet haben. 

Lieferung
Die Lieferung erfolgt entweder per DHL oder UPS in bruchsicheren Versand-

verpackungen zu je 12 oder 15 Flaschen. Für die Zustellung berechnen wir 

deutschlandweit Frachtkosten von 6,90€ für das erste Paket (bis 15 Flaschen), 

jedoch höchstens anteilige Kosten von 13€ je Bestellung (ab 24 Flaschen).

Sollte ein Jahrgang ausgetrunken sein, senden wir den entsprechend 

gleichwer� gen Nachfolgejahrgang!

Recycling 
Leergut und Verpackungen nehmen wir gerne zurück und verwerten diese 

wieder. Da uns Nachhal� gkeit am Herzen liegt verzichten wir auf die

Anbringung von Kapseln auf der Weinfl asche.

Bestellung
Sie können unsere Weine, Sekte, Brände & Liköre

jederzeit über unseren Onlineshop bestellen.

www.mertes-wein.de

Im Herzen der Mittelmosel,

unweit der historischen Kleinstadt Bernkastel-Kues, liegt 
Minheim, die „Sonneninsel“. 

In unseren Weinlagen recken sich die Weinreben der 
Sonne entgegen, stets eng umschlungen von der Mosel. 
Zusammen mit den wärmespeichernden und mineralien-
reichen Schieferverwi� erungsböden entsteht so ein para-
diesisches Mikroklima, welches markante Weine
von hohem Wiedererkennungswert
entstehen lässt. 

Viele Kenner sind der Meinung, dass die Riesling-Rebe hier 
an der Mosel ihre edelsten Ergebnisse erbringt. Auch wir 
bauen neben den aroma� schen Tradi� onssorten Müller-
Thurgau und Kerner zum Großteil Riesling an und bilden 
die Ernte in unserem Weinkeller zu feinfruch� gen Weinen 
aus.

Auch die roten Rebsorten wie Spätburgunder, Dornfelder 
oder Exoten wie Gewürztraminer, Chardonnay, Weiß- und 
Grauburgunder erlangen einen immer höheren Stellen-
wert an der Mosel und ergänzen unser Sor� ment.

In einer der imposantesten Steilhänge der Mosel, dem 
Piesporter Goldtröpfchen, erzeugen wir mit Leidenscha�  
unsere edelsten Riesling Weine, geprägt von einer beson-
ders mineralischen Struktur und Aroma� k. 

In unserem Weinkeller behalten die Weine durch sorgsa-
me Vinifi ka� on (Klärung des Sa� es, langsame, kühle Gä-
rung) ihren natürlichen Charakter.Wenig pumpen, wenig 
fi ltrieren – jene Fürsorge ist es, die face� enreiche Weine 
entstehen lässt, deren Einzigar� gkeit sich später im Glas 
widerspiegelt!

Weinangebot 2025/1

besondere Schätze 

23-45  2023 12-Apostel Selection    0,75  7,90
Maringer Honigberg -Medium-dry-      (10,53)

    reife, edle Aromatik nach tropischer Frucht  
begleitet von zarten Honig-Noten 

23-28  2023 Riesling Kabinett     0,75  6,90
    volle Saftigkeit bei gleichzeitig moderatem   (9,20)

    Alkoholgehalt, das kann nur ein typischer Mosel-Kabi! 

23-46 2023 Riesling Auslese Xtract  0,75  8,70 
   hoher Anteil gelöster Mineralien, hier  zeigen  (11,60) 

    unsere Schieferböden Ihren besonderen Charakter!  

23-61 2023 Riesling Auslese edelsüß 0,75  9,50 
   Piesporter Goldtröpfchen  - Premium Steillage - (12,67) 

    Hochkonzentrierte, reife Früchte wie Maracuja, 
    Trockenobst & Honig, schmelzige, opulente Restsüße!   

18-57  2018 Riesling Beerenauslese    0,50  29,000,50  29,00
    Minheimer BurglayMinheimer Burglay – edelsüß, handverlesen – edelsüß, handverlesen (58,00) 

aus eingetrockneten Beeren - Spitzenwein 

18-58  2018 Riesling Eiswein edelsüß  edelsüß  edelsüß 0,50  36,00
    Schöne Eisbonbon Noten, höchste Güte,    (72,00)

    edelste Finesse! 
  

GW24  Mondscheinwärmer weiß / rot  1,0   5,50
Glühwein, nach hauseigenem Rezept zubereitet   

    einfach erwärmen und genießen!     
    

Saft – pure Erfrischung aus leckeren Trauben!

TSW   weißer Traubensaft        0,75  3,50
   100% Fruchtsaftgehalt            (4,67) 



Unsere Informa� onen zu Zutaten
und Nährwerten fi nden Sie hierAus Leidenschaft zum Wein!

Weißweine – trocken bis feinherb (€ je Liter) 
 

23-22  2023 Riesling -Typus M-      0,75  6,00 
    Belebende Zitrusnote, spritzig & frisch     (8,00) 

    im Duft Anklänge von Aprikose  
 
23-12  2023 Riesling -Mineral-     0,75  6,70 
    Gewachsen auf Schiefergestein         (8,93)  
    pure Rieslingfrucht, tänzerisch im Gaumen 
   
23-21  2023 Pinot Blanc -Bouquet-   0,75  6,70 
    geschmeidiges, balanciertes Mundgefühl     (8,93) 

Aromen von Banane und Nuss, ein genialer  
Begleiter für Käse und Co! 
 

24-10  2024 Chardonnay -sur lie-    0,75  6,90 
    in der Nase Melonendüfte und Stachelbeere   (9,20) 
    leicht nussig und nachhaltig im Gaumen   
 
23-11  2023 Grauburgunder      0,75  6,90 
    Sehr fruchtiger Vertreter seiner Art       (9,20) 

Nuancen von Birne & Mandel, Trinkfluss pur! 
 
23-62  2023 Cuvée -M- Raffinesse    0,75  6,50 
    Weißwein küsst Eichenholz!          (8,67) 

    äußerst facettenreiche Nase, dazu feinste Vanillenoten 
 

23-21F  2023 Weißburgunder feinherb  0,75  6,50 
ausbalanciert, äußerst rund und  crémig      (8,67) 

toller Käsebegleiter, buttrige Note 
 
24-04   2024 Rivaner feinherb       0,75  6,00 

duftet nach Blumenwiese, äußerst weich    (8,00)  

    und geschmeidig, ideal zu Spargel 
 

24-20  2024 Goldmuskateller feinherb 0,75  6,70 
    Eine wahre Fruchtbombe! Deutlich floraler Duft  (8,93) 
    nach Holunder, untermalt von würzigen Muskatnoten 
 

24-01  2024 Gewürztraminer -pure-  0,75  6,90 
Ein Aromaerlebnis! Intensive Würze, dazu feine  (9,20) 
Rosendüfte, Anklänge von Bitterorange 

24-42  2024 Riesling -Grauschiefer-   0,75  6,70 
    Minheimer Burglay -Alte Rebe-        (8,93) 
    lebhaftes Süße-Säure Spiel, Riesling „at its best“ 
    aus der SScchhiieeffeerr--SStteeiillllaaggee!!  
 

Rotweine  
 

22-02B 2022 Dornfelder XII trocken   0,75  7,90 
    abgerundet durch lange Holzfassreife      (10,53) 
      reife Tanninstruktur, feinste Röstaromen   

 

22-17  2022 Merlot -S- trocken     0,75  8,50 
    Der -Exklusive- aus der Steillage!        (11,33)  

Aromen von dunklen Beeren, gepaart mit Tabaknoten 
aus dem Holz, mächtig und komplex!  
 

22-13B 2022 Pinot Noir -Réserve-    0,75  8,90 
     1 ½ Jahre im Barrique gereift!          (11,87) 

    feinste Räucher-Aromatik, Cassis-Duft, opulent 
 

23-14  2023 Merlot x Dornfelder    0,75  6,70  
    intensive Nase, sortentypische Waldfrüchte wie  (8,93) 

Brombeere und Kirsche, weiche, harmonische Tannine 
 
23-06  2023 Spätburgunder feinherb  0,75  6,90 
      rubinrot, vollmundiger Körper, feurig      (9,20) 

    handmade durch offene Maischegärung ganzer Beeren 
 

24-03  2024 Dornfelder mild-fruchtig  0,75  6,70 
    füllige Fruchtaromen, vorrangig Sauerkirsche,  (8,93) 
    tänzerische Fruchtsüße, violett-dunkelrot 

unser Tipp: gekühlt genießen! 

 

    Roséweine 
 

23-05  2023 Spätburgunder Blanc    0,75  6,00 
      hauchzartes lachrosé, interessante Nuancen von (8,00)  
    Rhabarber, dabei leicht nussig und saftig im Gaumen 
 

22-07  2022 Dornfelder Rosé      0,75  5,90 
    feine Kirsch-Aromatik, erfrischend-leicht    (7,87) 
    elegant & zart, beerige Anklänge in Nase und Abgang   
 

24-06  2024 Spätburgunder Rosé    0,75  6,50 
      großartige rote Beerenfrüchte         (8,40)  
    voluminöser Körper, weiche Textur 
 

24-08  2024 Rotling fruchtsüß      0,75  6,00 
    Unsere Pink-Lady!              (8,00) 

Fruchtbetontes Cuveé, vielfältige Aromen        
herrlicher Trinkfluss! 

 

fruchtsüße Weißweine 
 

23-10  2023 Müller-Thurgau fruchtig   0,75 5,90 
Frische Apfel- und Kräuternoten, dabei würzig,  (7,87) 
fruchtig und leicht - perfekt für den Sommer! 

 
24-19  2024 Goldmuskateller süß    0,75  6,70 
    Angenehmer Blütenduft, etwas Mango und     (8,93) 
    Mandarine, malerische Süße für langen Nachhall 
 
24-09  2024 Kerner exotic         0,75 6,30 
    frische Sommerfrüchte (Aprikose, Apfel)    (8,40) 
    und eine feine Süße umspielen den Gaumen 
 
24-34  2024 Riesling Hochgewächs     0,75 6,30 
    Maring-Noviander Honigberg         (8,40) 

im Bukett Pfirsich- und Eisbonbon-Noten    
    belebende Mineralität, schmeichelnde Süße 
 

 

Sekte - Traditionelle Flaschengärung 
 

eigene Herstellung | Champagner-Methode 
handgerüttelt |  ständig frische Enthefung!  

 

C 1919  Chardonnay -matured- brut   0,75  11,50 
    außergewöhnliche Lagerzeit auf der Sekthefe  (15,33)  
    in der Nase reife Birne und Haselnuss, besonders edel 
 
C 23-15 Riesling brut           0,75  11,50 
    erfrischend & belebend, dabei äußerst fruchtig  (15,33)  
 
C 20-10 Gewürztraminer demi-sec    0,75  11,50 
    hochinteressanter Aroma-Sekt mit feiner Süße  (15,33)  
    edle Rosen- und Akaziendüfte 
    

Perlwein - prickelnd und erfrischend! 
  

S23-22  ProstSecco! trocken       0,75  6,50 
    Cuvée Weißburgunder             (8,67)  
 
S23-10  RoSecco demi-sec        0,75  6,50 
    frisch, komplexe Aromatik          (8,67)  
 
S24-20  Secco -pure arome- mild     0,75  6,70 
    Anregender Perlwein aus der Aromatraube   (8,93)  
    Goldmuskateller – saftig und frisch am Gaumen! 
 

Edle Brände und Liköre 
 

GR24  Alter Trester Pinot Noir     0,70  34,50 
Edelbrand von Rotweinmaische        (49,29) 
 

PF18  Weinbergs-Pfirsich       0,50  16,50 
    Edelbrand 42% vol              (33,00)  
 

WI20  Williams Christ Birne      0,50  16,50 
    Edelbrand 42% vol              (33,00)  
 

ZW18  Zwetschgenbrand        0,50  16,50 
    Edelbrand 42% vol              (33,00) 
 

RLik50  Rotweinlikör           0,50  13,50 
             Edelfeinlikör, im Eichenholzfass gereift        (27,00)  

 

PLik50  Weinbergspfirsichlikör     0,50   13,50 
Edelfeinlikör 25% vol             (27,00) 
 

 
 
 

  
Schriftarten und Größen: 
 
Times New Roman: 
 
Überschriften / Sorten / Weinbezeichnung 
Normal oder Fett 
 
Schriftgröße:  
 
Überschriften: 12 
Weine: 10,5  
 
Farbe: #b27915 
 
Calibri Light: 
 
Bestellnummern / Liter / Preis / Angaben zum Wein / Aromatik  
 
Schriftgröße: 9 
 
Calibri ( Fett ) 
 
Weinlagen  
 
Schriftgröße 9 
 
Farbe:  
 

Farben / Kennzeichnung: 
 

 
- Weißwein trocken   RGB 151/168/21 
- Rotwein        RGB 145/26/67 
- fruchtsüße Weine   RGB 0/127/142 
- besondere Schätze  RGB 84/84/80 
- Sekt          RGB 163/136/44 
- Perlwein        RGB 197/95/81 
- Brände         RGB 111/64/35 
- Saft          RGB 84/129/53 
 

 
 


